Il ristorante ( ﬁs?j /6 offre un’esperienza

gastronomica a conduzione familiare coadiuvata

dal supporto dello chef QM' e [etmo
il quale propone una cucina MW
rivisitata in chcave /%W/&Nm/ per valorizzare

ed esaltare al meglio le materie prime

p

La nostra attenzione e rivolta maggiormente
a servire /)MW - di provenienza locale
e nazionale, con 1'obiettivo di soddisfare a pieno
le aspettative dei nostri ospiti
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Acciughe fritte di Monterosso con salsa aioli
478
/4€

Crostone con polpo scottato,
cime di rapa e stracciatella

4/ B
/6¢

Cannolo salato con crema di avocado
e crudo di gamberi rossi

4

/6¢

Cozze impepate o alla tarantina
/Y&
[5€

Tartelletta salata con salsa al parmigiano
e tartare di scottona

|

S/

[OF

S 1%

Risotto con crema di scampi e burrata

Y 5

7€

Spaghetti alle vongole veraci

O
22¢

Ravioli di borragine, burro fuso
e salvia croccante

4
/5€

Tagliolini al ragu di Chianina
con scaglie di Pecorino

WA ““-//Z
7
Y

/5

Paccheri con pesto di pistacchio
e pesce spada

Terrina di calamari alla siciliana
b/
15E

Fritto misto del golfo
/Y

/5

Moscardini alla luciana

g/
I8¢

Astice alla catalana

3
S0¢

Costolette di maiale cotte in CBT con salsa BBQ

/

16¢

Patate al forno
6¢

Caponata alla siciliana

5¢

Patate fritte
6F

Zucchine alla scapece
ot




